VORSPEISEN

GRUNER SALAT 10.50
GEMISCHTER SALAT 13.50
SALAT DRESSINGS: Franzosisch, Italienisch, Balsamico, Caesar

CAESAR SALAD 15.00 20.00
mit gehobeltem Parmesan und Brotcréutons

zusdtzlich mit grillierter Pouletbrust +8.00
SECHS BURGUNDER SCHNECKEN 16.00

mit Krauterbutter tiberbacken

KLASSISCHES RINDSTATAR

mit Toast, mild bis scharf gewiirzt
Vorspeise 23.00
Hauptgang 39.00

dazu Pommes Frites *+ 0.50

RAUCHLACHSTATAR

mit Fenchelsalat, Zitrus-Mayonnaise und Toast
Vorspeise 23.00
Hauptgang 39.00

dazu Pommes Frites + 6.50

DUO VON DER ENTE 28.00

mit hausgemachtem Brioche, Erdnusscrumble,
eingelegten Pioppini-Pilzen und Rotweinjus

SUPPEN

TAGESSUPPE 11.00

VEGANE ZITRONENGRAS CURRY SUPPE 14.00
mit Tofu und Chili-Ol

OCHSENSCHWANZ CONSOMME 15.00

mit Sherry parfiimiert



VEGETARISCH

SAFRANRISOTTO

mit Pak Choi und Parmesanschaum

OFFENE LASAGNE

mit Blattspinat, Pastinakengemiise
und Parmesanschaum

FONDANT KARTOFFELN

mit Spitzkohl, Haselniissen und Kartoffelschaum

FISCH

TAGESFANG

vom Zugersee
mit Salzkartoffeln oder Reis und Spinat oder Gemiise

FISCHKNUSPERLI

Eglifilets vom Zugersee gebacken im Bierteig
mit Sauce Tartar, Salzkartoffeln oder Reis und Spinat oder Gemiise

SEESAIBLINGSFILETS

pochiert «Zuger Art» oder gebraten «meuniere»
mit Salzkartoffeln oder Reis und Spinat oder Gemiise

SEETEUFEL

gebraten im Sesammantel, mit Siisskartoffel,
wildem Brokkoli und Tandoori

VORSPEISE  HAUPTANG

16.00 25.00

22.00 32.00

29.00

Preis nach Fang

38.00 42.50

39.00 44.00

43.00



FLEISCH

SCHWEINSKOTELETT

mit grilliertem Lauch und Bratkatoffeln

ENTRECOTE «CAFE DE PARISH

mit Pommes Allumettes und jungem Spinat

FILET UND HAXE VOM RIND

mit Rosmarinjus,
Fondant Kartoffeln und Spitzkohl

OFFENE LASAGNE

mit glasierten Kalbsmilken, Blattspinat und Pastinaken Gemiise

ZURCHER KALBSGESCHNETZELTES

mit knuspriger Butterrosti

LAMMRACKS

mit Rosmarin-Sauce, Bratkartoffeln,
Sellerie-Fondant und Stachelbeeren

39.00

46.00

65.00

39.00

45.00

46.00

Bitte informieren Sie sich bei unseren Mitarbeitenden {iber Zutaten in unseren Gerichten,

welche Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen.

Deklaration

Rind: CH; Kalb: CH; Schwein: CH; Lamm: IRL; Ente: FRA; Entenleber: FRA; Schnecken: FRA; Lachs: NOR;

Pouletbrust: CH; Seeteufel: Nordatlantik; Siisswasserfische von der Fischerei Speck vom Zugersee und der Fischzucht Spielhofer,

Niederwil

Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. MWST



